


Piilku es una bodega de SIDRA PATAGONICA
liderada por las MUJERES de la familia Barrera.
Producimos 7 sabores de.sidra ENVASADAS EN ORIGEN
y con minima intervencion. Todo el proceso productivo,
desde la cosecha hasta el embotellado lo hacemos
en nuestra chacra del ALTO VALLE
de Rio Negro, Don Simaon.



Sidras Pulku son hechas con peras y manzanas
ORGANICAS. La pulpa que obtenemos la prensamos
una unica vez. Son NATURALES, hechas con levaduras
Indigenas y sin pasteurizar. Son LIBRES DE TACC y no
contienen saborizantes ni esencias quimicas.

SUS aromas y sabores son naturales.



Sabores de Sidra
ENVASADA EN ORIGEN

Levaduras indigenas

S
@ M\ 100% EMPRESA DF

SINpasteurizar PATAGONIA ][MUJERES




BLEND
PULKI

S0DEGA DE SIDRAS

PRIMERA SIDRA DE PERA
DE ARGENTINA



BODEGA DE SIDRAS

iy DUCE @

.

BLEND MANZANAS 50g 556% 7-9°C

Red Delicius y Granny Smith organicas. Azicarpor  Graduacion Temperatura

litro de sidra  de alcohol de consumo

COLOR ,
Traslucido. Ambar con matices dorados. |
AROMA FORMATOS DISPONIBLES
Eompota de r[r;anzanas organicas sanas, ~ « Botella de espumante
restasy maguras. color verde y tapa corona
AROMA ©06 60 OO » Caja x 6 unidades 750cc [:]
ACIDEZ 00000 * Caja x 12 latas 354cc 750cc  354ce
DULZOR ® @ ®d O O O

Almacenamiento: tené en cuenta que es un
Al e e e e e espumante, guardalo en lugar fresco y alejado
GASIFICADO ® ® ® O OO de la luz y del sol (temperatura: menor a 20°C)




PULKU"

BODEGA DE SIDRAS

BLEND MANZANAS
Red Delicius y Granny Smith organicas.

COLOR
Traslucido. Ambar con matices dorados.

AROMA
Compota de manzanas organicas sanas,
frescas y maduras.

AROMA ® @0 OO
ACIDEZ ® ® O OO
DULZOR ® O O OO
ASTRINGENCIA’ @ O O O O
GASIFICADO ® @ OO

O O O O O

209 55% 7-9°C

Azlcar por ~ Graduacion ~ Temperatura
litro de sidra  de alcohol ~ de consumo
FORMATOS DISPONIBLES
* Botella de espumante

color verde y tapa corona
« Caja x 6 unidades 750cc [:]
* Caja x 12 latas 354cc 750cc  354ce

Almacenamiento: tené en cuenta que es un
espumante, guardalo en lugar fresco y alejado
de la luz y del sol (temperatura: menor a 20°C)




PULKU® PERA

BODEGA DE SIDRAS dwgw

| o
BLENDPERAS ~ 30g 40% 7-9°
Williams y Packham's organicas. g ) y
- Azlcar por ~ Graduacion ~ Temperatura
litro de sidra  de alcohol ~ de consumo

COLOR
Ambar suave, con aspecto traslucido. |
AROMA ~ FORMATOS DISPONIBLES
Frutado, reminiscencias a Williams maduras. |

5 * Botella de espumante

color verde y tapa corona
AROMA © 6060660 « Caja x 6 unidades 750cc [:]
ACIDEZ ©0 066 0O * Caja x 12 latas 354cc 750cc  354ce
DULZOR ® ® O O O O

Almacenamiento: tené en cuenta que es un

ASTRINGENCIA @' @ O O O O espumante, guardalo en lugar fresco y alejado
GASIFICADO ® ® ® O OO de la luz y del sol (temperatura: menor a 20°C)




BODEGA DE SIDRAS

P U |. K U SAd!E/U ,:% A

g

| o o
BLEND ﬂANZANAS | o i 559 5,0 /o 7-9 c
Red Delicius y Granny Smith organicas. | ) .
: . ., - Azlcar por ~ Graduacion  Temperatura
Jugo de sauco como licor de expedicion. : !
litro de sidra  de alcohol ~ de consumo

COLOR
Rosa intenso. Es la mas oscura de las sidras E
Pulku. Al servirla, genera espuma. FORMATOS DISPONIBLES
‘F\ROMAf, . , * Botella de espumante
rutas finas con reminiscencias a manzana. color verde y tapa corona
AROMA ©6 8000 » Caja x 6 unidades 750cc [:]
ACIDEZ ©0 6 0O O O * Caja x 12 latas 3b4cc 750cec  354ce
DULZOR ® 6 06 06 OO

Almacenamiento: tené en cuenta que es un
ASTRINGENCIA & & O O O O espumante, guardalo en lugar fresco y alejado
GASIFICADO ® ® ® O OO de la luz y del sol (temperatura: menor a 20°C)




BODEGA DE SIDRAS

P ij |. K U® ‘ ’;;”q% :ﬁ"o‘*"
CASIS 4%

g

| o o
BLEND ﬂANZANAS | o | 559 5,0 /o 7-9 c
Red Delicius y Granny Smith organicas. | ) .
: : . . - Azlcar por ~ Graduacion  Temperatura
Jugo de casis como licor de expedicion. : !
litro de sidra  de alcohol ~ de consumo

COLOR
Rosa. Resultado de combinar jugo de casisy |
sidra. Con el paso del tiempo, pierde intensidad. | FORMATOS DISPONIBLES

AROMA

: G .. : * Botella de espumante
rutas finas con reminiscencias a manzana. color verde y tapa corona
AROMA ©0 600 O « Caja x 6 unidades 750cc [:]
ACIDEZ © 06 0O OO » Caja x 12 latas 354cc 750cc  354cc
DULZOR ® 6 06 06 OO

Almacenamiento: tené en cuenta que es un
Akl L0 900 e espumante, guardalo en lugar fresco y alejado
GASIFICADO ® ® ® O OO de la luz y del sol (temperatura: menor a 20°C)




PULKL’ 5

j . “Af{?{ \f{?g.’
@
BODEGA DE SIDRAS Cﬁwéw lins

BLEND MANZANAS Y PERAS
Red Delicius y Granny Smith, Williams y
Packham's organicas. Jugos de sauco y casis.

COLOR
Rosa palido. Levemente traslucida.

AROMA
Frutas finas con reminiscencias a manzanas y
peras Willyams

AROMA ® ®® OO O
ACIDEZ ® ® OO OO
DULZOR ® 06 06 OO
ASTRINGENCIA’ @ @ O O O O
GASIFICADO ® ®® O OO

559 50% 7-9°C

Azlcar por  Graduacion ~ Temperatura
litro de sidra  de alcohol  de consumo

FORMATOS DISPONIBLES
* Botella de espumante
color verde y tapa corona
« Caja x 6 unidades 750cc & [:]
* Caja x 12 latas 354cc 750cc  354ce

Almacenamiento: tené en cuenta que es un
espumante, guardalo en lugar fresco y alejado
de la luz y del sol (temperatura: menor a 20°C)




LKL’ ASE g
é.

BODEGA DE SIDRAS b s

.

| o
BLEND ﬂANZANAS | N Og 5,5% ‘|2-‘|[|, c
Red Delicius y Granny Smith organicas. Doble | , y

. e . | Azlcar por ~ Graduacion  Temperatura
fermentacion: alcoholica y malolactica. : :

litro de sidra  de alcohol ~ de consumo

COLOR
Amarillo pajizo con tonalidades verdes. Tiene

cierta turbidez debido a que no se filtra. FORMATOS DISPONIBLES

AROMA

, . * Botella de vino color verde
Compota de manzanas organicas.

y corcho
AROMA 668000 » Caja x 6 unidades 750cc 750cc
ACIDEZ @00 00O Servicio: escanciado. Volcar a distancia en

vaso o copa de boca amplia. Medida: un culin.
DULZOR O O OO OO0

Almacenamiento: guardalo en un lugar donde
ASTRINGENCIA & & & O O O no se exponga a cambios de temperatura, en
GASIFICADO O O O OO0 O lugar fresco y seco.




CONTACTANGS A

www.pulku.com.ar

info@pulku.com.ar


https://www.instagram.com/sidrapulku/
https://www.instagram.com/sidrapulku/
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